Hugo

Der Hugo hat sich zu eine ernstzunehmende Konkurrenz zum Aperol
Sprizz gemausert. Das Rezept fiir den In-Cocktalil gibts hier.

Zutaten:
2 Zentiliter Holundersirup
1 Stick Limette
2 Stick Minzblatter
150 Milliliter Prosecco
1 Schuss Sodawasser/Tafelwasser

Zubereitung:
1. Limette vierteln, Uber dem Glas auspressen und die Limettenschalen ebenfalls in ein Sektglas geben.
2. Holundersirup, Minzblatter und 1 Eiswirfel dazugeben und mit Prosecco und Tafelwasser auffiillen.

Tipp:

SiRigkeitsgrad mit dem Holunderblitensirup nach Geschmack variieren.



